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Ev. Kindertagesstdtte Bockenheim
Mittagessen vom 24.06.2024 - 28.06.2024

Zusatzstoffe Allergene

Montag Schupfnudeln mit At
24.06.2024  hausgemachtem Apfelbrei,
dazu Mix-Salat (Essig/Ol-Dressing)

Nachtisch: Kirschjoghurt G
Dienstag Gemiisebratling mit A1, C

25.06.2024  Dampfkartoffeln und
Erbsen-Karottengemiise
Nachtisch: Wassermelone

Mittwoch Gulasch vom Rind mit

26.06.2024  Spdtzle und A1, C
Rohkoststicks
Nachtisch: Stracciatella-Quarkspeise G
Donnerstag Lachs in Dillsof3e mit D; G

27.06.2024  Parboiled Reis,
sowie Rote Bete - Salat

Nachtisch: Schokoladenpudding G
Freitag Linsensuppe
28.06.2024  mit frischem Brot At

Nachtisch: Hefekuchen mit Schmand A1,C, G
und Zimt/Zucker %

Guten Appetit wiinschen A. Fuhrmann und S. Keth
Anderungen sind vorbehalten

Kennzeichnung von Zusatzstoffen Kennzei von t genen
1. "mit Farbstof” A Glutenhaltiges Getreide H Schalenfriichte
2. "mit Konservierungsstoff*/ "konserviert” A1 Weizen (wie Dinkel und Khorasan Weizen) g7 Mandeln
3. "mit Antioxidationsmitte|” A2 Roggen H2 Haselnuss
4. "mit Nitratpokelsalz” | "mit Nitrat” / "mit Nitritpokelsalz und Nitrat” A3 Hafer H3 Walnuss
5. "mit Geschmacksverstarker” A4 Gerste H4 Pistazie
6. "geschwirz "geschwefelt” H5 Py P i Q
7. "gewachst” B Krebstiere
8. "mit Phosphat” C Eier I Sellerie
9. "mit SuBungsmittel(n)” / "auf der Grundlage von..."(hier bei Tafelsufen) E E'ZC" J Senf
10. “enthalt eine Phenylalaninquelle™ F S:,i:usse K Sesamsamen £ ’
11. "kann bei iibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken” G Milch (einschlieBlich Laktose) ; gChWE'_Eld'D"d / Sulfite (ab 10mg pro Liter oder Kilogramm)
uBlupinen
N Mollusken (Weichtiere wie Schnecken)

© A. Fuhrmann



