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Keksteig zum Naschen 
 

Heute möchte ich Euch ein Rezept vorstellen – einen leckeren 

Keksteig den Ihr sogar roh naschen könnt, da kein Ei darin ist. 

Natürlich könnt Ihr den Teig auch ausbacken. 

 

Diese Zutaten braucht Ihr: 

75 g weiche Butter 

80 g Zucker 

1 P. Vanillezucker 

1 Prise Salz 

150 g Mehl 

4 EL Milch 

100 g Schokotropfen/ Schokostreusel (wir haben einen 
übriggebliebenen Schokohasen klein gehackt) 

Zum Verzieren Schokolinsen  



1.Schritt 

Zucker und Butter cremig rühren, dann Salz, Mehl und Milch 
hinzugeben und verrühren. Schokostückchen unterheben. 30 Minuten 
im Kühlschrank kalt stellen. 

 

 

2. Schritt 

Nun könnt Ihr den Teig entweder direkt aus der Schüssel löffeln 
oder zu Bällchen formen und verzieren. 

 



Wir haben mit einem Eislöffel, halbe Kugel geformt und dann mit 
Schokolinsen dekoriert. 

 

 

Bei 180 Grad Ober-/Unterhitze 10-12 min könnt Ihr die Kekse auch 
ausbacken. 

 

Lasst es Euch schmecken, Eure Isabelle! 


